
 

10.2024 

Speisekarte 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen 

7,50 € 

Steckrübencremesuppe mit gerösteten Kräutercroutons 
8,90 € 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl 
8,90 € 

Rote Beete Carpaccio mit Feldsalat 
10,90 € 

Speckpfannkuchen mit Blattsalat 
12,90 € 

 

Süßkartoffelbratling mit Mango-Cashew-Curry,  
dazu Sellerie-Apfelpüre 

19,90 € 

Hausgemachte Bandnudel mit Kräuterseitling 
19,90 € 

Hausgemachte Maultaschen mit Steinpilz-Gemüsefüllung  
und Feldsalat (auch Vegan) 

19,90 € 

Schweineschnitzel mit Kartoffel-Endivien Salat 
17,90 € 

Grünkohl mit Bauernmettwurst und Bratkartoffeln 
21,90 € 

  



 

10.2024 

Sauerkraut mit gebratener Blutwurst und Kartoffelpüree 
20,90 € 

Dicke Bohnen mit Bauernmettwurst und Salzkartoffeln 
19,90 € 

Rinderroulade mit Rotkohl und Salzkartoffeln 
24,90 € 

Tafelspitz mit Apfel-Meerrettichschaum  
und warmem Schwarzwurzelsalat 

23,90 € 

Sauerbraten mit selbstgemachten Knödeln und Apfelkompott 
26,90 € 

Rehragout mit Rosenkohl und hausgemachten Spätzle 
27,90 € 

Rumpsteak mit Speckbohnen und Bratkartoffeln 
31,90 € 

Forelle gebraten im Graubrotmantel mit Croutons, 
Salzkartoffeln und Salat 

23,90 € 

 

Mandelkuchen a la Gabi mit Sahne 
4,90 € 

Apfelcrumble mit Eis  
7,50 € 

Haselnusseis mit Eierlikör 
8,50 € 


